ST BARTH

Cbf e Foye



pPOUR COMMENTCETR

TO START

Langouste, Melon & Shiso oo 44 € @®
Lobster, melon and shiso

Crudo de poisson de la péche locale, leche de tigre de butternut 28€ &
Local raw fish, leche de tigre butternut

Thon juste snacké comme une Nicoise 36 € &
Snacked tuna, like a «Nicoise salad»

Aubergine, cacahuéte et yaourt fumé 26 €
Eggplant, peanut and smoked yogurt
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P O UR SUI VRE

T O FOLLOW

Vitello Tonato acrevrepor 05 €
Vitello Tonato

Risotto du moment -
Risotto of the instant

Mahi-mabhi a la palermitaine 44 € @
Mahi-mahi, Palermo Style

Raviole de Langouste, bisque a I’estragon 46 €
Lobster raviole, bisque with tarragon

Filet de boeuf roti, feuille a feuille de pommes de terre, condiment olive 58 €
Roasted beef filet, pressed potatoes, olive condiment

Supréme de volaille fermiere, chou-fleur roti en déclinaison,

jus au citron confit 54 €

Poultry breast chicken, cauliflower variation, candied lemon juice
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P O UR FI NI R

T O CONCLUDE
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Noix de coco givrée acrereoor 22 €
Frosted Coconut

Soufflé au chocolat caraibes, glace vanille 22 €
Carribean chocolate soufflé, vanilla ice-cream

Le Mango 22€ @
The Mango

Ananas roti, caramel a la vanille, crumble noisette

rafraichi au citron vert 22 €
Roasted pineapple, vanilla caramel, hazelnut crumble

refreshed with lime

ST BARTH

(b ] Foe



MENU SIGNATURE
par le Chef 2 étoiles et Meilleur Ouvrier de France
Arnaud Faye

P
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LA CHEVRE D'OR

SIGNATURE MENU
by the 2-star Chef and "Meilleur Ouvrier de France"
Arnaud Faye

130 €
Poisson de la péche locale en escabeche, fenouil croquant a la poutargue

Local fish, fennel and bottarga

Langouste, Melon & Shiso (&)
Lobster, melon and shiso

Poulpe confit a I’huile d’olive, Betterave en déclinaison a la rose
Confit octopus with Olive oil, beetroot with rose

Vitello Tonato
Vitello Tonato

Coco givrée
Frosted Coconut
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ORI GI NE D E S VIANDTES
M EAT ORI GIN

Boeuf - Black Angus Etats-Unis
Beef - Black Angus United States of America
Porc Etats-Unis
Pork United States of America
Veau UE
Veal Europe
Poulet France
Chicken France

ORI GI NE D E S POI1SS ONS

Poissons Péche locale
Fishes Local fish
Gambas Océan Indien
Prawns Indian Ocean
Crevettes Nouvelle-Calédonie
Shrimps New Caledonia
Calamars et poulpes Espagne
Squids and octopus Spain

A LLERGIES

Pour toute restriction alimentaire ou allergie particuliére,
veuillez demander a un membre de notre équipe.

For any special dietary restrictions or allergies,
please ask for a member of our team.

@ Sans gluten / Gluten free
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