
Huîtres Gillardeau, gelée de pomme et graines de caviar 
 Dos de saumon fumé maison condimenté à la mangue, blinis 

 Cromesqui de foie gras au Cognac 
Gillardeau oysters and apple gelée, caviar  
 House smoked salmon, mango and blinis 

 Foie gras cromesqui with Cognac 
 
 

Médaillon de langouste et quenelle de bar, 
Matignon de légumes, bisque 

Local lobster and seabass, vegetables Matignon, bisque 

 Volaille de fête rôtie, cocotte de légumes à la truffe 
Roasted chicken, truff led vegetables cocotte 

 
 

Bûche vanille-fruits rouges 
Vanilla-red berries Christmas log 

 Truffes au chocolat 
 Chocolate Truff les  

   
 Animation musicale - Live music 

250€/pers, hors boissons - 250€/pers, without drinks 

C H R I S T M A S  M E N U  

 
Elaboré par le Chef 2 étoiles Michelin et Meilleur Ouvrier de France Arnaud Faye 

Created by 2 Michelin star Chef and Meilleur Ouvrier de France Arnaud Faye
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Réservation : T. (+590) 590 276 363 - restaurant@hotelchristopher.com 


